
SALADES
La CÉsar, 17€
Salade romaine, poulet pané, bacon, tomates, avocat, œufs, croûtons, parmesan, sauce César maison.

chèvre chaud, 18€ 
Crottins de chèvre panés par nos soins, pousses d’épinard, tomates cerises, figues, pignons de pins,
cerneaux de noix bio et copeaux de parmesan, vinaigrette moutarde Savora miel.

Maki bowls, 23€ 
Riz façon sushi, tartare de saumon, tartare de thon, avocat frais, concombre, mangue, gingembre confit, 
radis, coriandre, oignons frits et vinaigrette asiatique.

PIZZAS, COMMANDEZ AUSSI VOTRE PIZZA à Emporter 
Marguerite, 12€
Tomates, fromage, origan, olives.

Reine, 14€
Tomates, fromage, jambon, champignons, origan, olives.

FROMAGÈRE, 14€
Tomates, gorgonzola, mozzarella, chèvre, origan, olives.   

Tartare, 16€
Tomates, fromage, tartare de bœuf charolais, roquette, oeuf.

Végé, 14€
Tomates, fromage, aubergines confites, poivrons confits, artichauts, roquettes, tomates cerise.

C.M.P. 14€
Chèvre, miel, poulet, crème, fromage, noix, roquette.

La truffe, 17€
Crème de truffe, Burrata, champignons frais, copeaux de parmesan.

L’italienne, 17€
Tomates fraîches, Burrata, jambon de parme, basilic frais, olives.

SAVOYARDE, 16€
Fromage, reblochon, pomme de terre, lardons, oignons confits.

PÂTES    
PACCHERI, 22€
Sauce bisque de homard et chorizo, Seiches persillées.

GNOCCHI, 22€
À la crème de Gorgonzola.

VIANDES 
Cœur d’entrecôte d’Argentine sauce chimichurri, 26€ 
Frites maison et roquette.

Tartare de Bœuf charolais taillé au couteau, 22€
Infusion d’huile d’olive au thym & romarin, frites maison et roquette.

Souris d’agneau confite, 26€
Avec son jus au thym, romarin, gingembre et citronnelle, purée maison.

POISSONS
Tartare de saumon SAVEUR THAÏ, 23€
Vinaigrette asiatique, coriandre fraîche, gingembre râpé, salade, soja, cacahuètes + frites maison et roquette.

Dos de cabillaud CURRY, 27€
Avec sauce curry et coco, purée de patate douce et légumes croquants.

Tataki de thon PANÉ AU SATÉ, 28€
Avec Wasabi, graines de sésame, Wok de légumes et nouilles.

WOKS 
Poulet mariné au saté, 21€
Nouilles chinoises, pousse de soja, carottes, mange-tout, chou chinois, cacahuètes et coriandre fraîche.

WOK Végétarien, 21€
Tofu mariné au saté, nouilles chinoises, pousse de soja, carottes, mange-tout, chou chinois, cacahuètes et 
coriandre fraîche.

DESSERTS,

Cheesecake, 8.50€
Tarte poire chocolat, biscuit aux noisettes, poire Bio et chocolat, 8.50€
Tiramisu spéculoos caramel beurre salé, 8.50€
Clafoutis aux pommes BIO, raisin et glace malaga, 8.50€ 
Irish coffee, 8.50€

  
Sucre/Citron, 4.80€
Chocolat Chaud 70%, 5.50€
Caramel fleur de sel, 5.50€
Confiture BIO, 5.50€
Nocciolata, pâte à tartiner BIO, 5.50€

CoupeS glacÉeS

PARFUMS GLACES
Vanille, Chocolat noir, Café, Pistache, Rhum raisin, Nutella, Yahourt, Caramel fleur de sel, Kinder, Menthe 
Chocolat, Noix de coco       sauf Oréo, Cookies

PARFUMS SORBETS  
Citron, Fraise, Framboise, Mangue

Coupe Vacherin,  9.50€ 
2 boules vanille, 1 boule sorbet framboise, meringue, coulis de fruits rouge, chantilly.

Coupe Mont Blanc,  9.50€ 
3 boules vanilles, crème de marron bio, meringue, chantilly.

Coupe Guérandaise,  9.50€ 
2 boules caramel-beurre salé, 1 boule vanille, sauce caramel, meringue, chantilly.

Plats végétariens

     3 €     5 €     7 €
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Croissant/pain chocolat 1.70€ / Omelette (nature, jambon, champignons) 6.5€
Œuf au plat / bacon 6€ / Pain, beurre, confiture 3.5€ / Orange ou citron pressé 4.50€

TAPAS
ITALIEN 13€Jambon de parme, Burratina, tomates confites aux herbes, aubergines confites, tapenade et bresaola

GREEN 12€
Poivrons confits, tomates confites aux herbes, aubergines confites, tapenade, houmous maison et rillettes de petit pois

PESCADOR 15€Rillettes de thon, tartare de saumon, sardine à l’huile, tapenade et tempura de calamar

Pour les enfants !

Pizza reine OU Pizza marguerite

OU steak haché boucher & frites, légumes ou riz

OU Nuggets de poisson & frites, légumes ou riz

+
2 boules de glace au choix

14€

Supplément 2€

Au choix : Vanille, Chocolat noir, Café, 
Oréo, Cookies, Pistache, Rhum raisin, 
Nutella, Yaourt, Caramel fleur de sel, 
Kinder, Menthe chocolat, Noix de 
coco

Plus d’informations
www.pepite-restaurant.com

6€

+ SAUCES poivre, gorgonzola, chimichurri,
Béarnaise, barbecue2€
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ACCOMPAGNÉS DE FRITES MAISON & roquette

Traditionnel,  19€ 

Pain artisanal, 
steak haché Angus, 
cheddar, tomate, 
oignons confits, 
salade, cornichons, 
sauce burger

BACON,  20€ 

Pain artisanal, steak 
haché Angus, bacon, 
cheddar, oignons 
confits, tomate, 
salade, cornichons, 
sauce burger

VÉGÉTARIEN,  20€ 

Pain artisanal,
steak végétarien pané
(blé-fromage-épinards),
Mozzarella Buffala, 
tomate, salade, 
pesto et guacamole

SAUCES EN + : Poivre, Gorgonzola, Béarnaise, Barbecue. 2€ au choix

REBLOCH’,  22€ 

Pain artisanal,
steak haché Angus, 
Reblochon, tomate, 
cornichons, salade, 
oignons confits, 
sauce burger

Plats sans gluten



BIÈRES PRESSION	
Budweiser
Leffe blonde
TRIPEL KARMELIET
Hoegaarden blanche
Picon bière
Monaco, Gommé

BIÈRES BOUTEILLE  33cl 

Magners (Irish Cider),  6€
Corona, Desperados, Cubanisto,  6€
BIÈRE SANS ALCOOL (25cl),  4.6€

Brasserie du comté,  6€
Blonde
Ambrée 
Blanche

APÉRITIFS
Verre de Prosecco,  6€ 
Spritz,  8€ 
Americano maison,  8.50€
Pastis 51, Ricard,  4€
Campari,  4.50€
Suze,  4.50€
Martini,  4.50€

WHISKYS
JB,  7€
Glenfiddich 12 ans,  10€
Jack Daniel’s,  8€
The Balvenie 12 ans,  14€

RHUMS
3 Rivières Martinique (ambré),  8€
Diplomatico,  12€
Don Papa 7 ans,  12€
Rhums arrangés Maison,  6€

GINS
Bombay Sapphire,  9€ 
mistral,  12€ 
Hendrick’s,  12€
Monkey.47,  14€
The Botanist,  12€

LIQUEURS
Cognac Hennessy,  9€
Armagnac,  9€
Calvados,  9€
Bailey’s,  7€
Grand Marnier,  8€
Amaretto,  8€
Cointreau,  8€
Poire William,  9€
Get 27 / Get 31,  7€
Limoncello,  7€
sambucca,  7€

SOFTS
Coca-Cola (Std/Zéro), FUZETea Pêche, Perrier , Schweppes  (Tonic/agrumes), Orangina,  4€
FEVER-TREE, Indian tonic water, Mediterranean tonic water, Ginger beer,  4€

Limonade,  3€
Diabolo,  3.50€
Sirop à l’eau,  2.50€
Jus de fruits MENEAU BIO,  4.50€
Orange, Pomme, Ananas, Pamplemousse, Abricot, Tomate, Fraise-Framboise
Orange ou Citron pressé,  4.50€
Eau Minérale/Gazeuse (50cL),  4.50€
Eau Minérale/Gazeuse (1L),  5.70€

BOISSONS CHAUDES
Expresso et noisettes BIO,  2€
Café Viennois,  3.50€
Capuccino,  3.50€
Café Crème,  3€
Chocolat BIO,  3.50€
Thé et infusion BIO,  3€
Irish Coffee,  8.50€

PROVENCE
Château de Roquefort, Gueule de Loup BIO       	       
Château Tour Saint Honoré (TSH) BIO
Château Minuty, Cuvée prestige 

BOURGOGNE & Alsace
Hautes côte de Beaune, Domaine Henry-Naudin Ferrand
Gevrey Chambertin, Domaine Hubert Lignier BIO

VALLÉE DU RHÔNE
Petit Ours Brun, Mathieu Barret BIO
Crozes-Hermitage, Domaine des Entrefaux BIO
St. Joseph, Domaine Nicolas Badel BIO
 
BEAUJOLAIS
Chiroubles, vin de Kav, Karim Vionnet BIO  			 
         
BORDEAUX
Château Tire-Pe BIO
Saint-Emilion, Château Petit Bouquey
St Estèphe, Château Phélan Ségur  			            

CÔTE DE GASCOGNE
La vie en joy, famille Gessler conversion BIO

PROVENCE ROSÉ
Château Sainte Roseline «Lampe de Méduse»
Château Minuty, Cuvée prestige 
Château Tour Saint Honoré (TSH) BIO

PROVENCE BLANC
Château de Roquefort, Petit salée BIO
Domaine des Masques - Chardonnay BIO
Château Tour Saint Honoré (TSH) BIO

CÔTES DE GASCOGNE
Domaine de joy, famille Gessler (moelleux) conversion BIO

BOURGOGNE
CHABLIS Domaine bois d’Yver BIO 
Bourgogne aligoté Jean Claude Boisset BIO

VINS DE LOIRE
Sancerre «le tournebride» domaine Vincent Gaudry BIO

CHAMPAGNE
Charles Mignon Premium Réserve
Laurent Perrier Brut
Laurent Perrier Rosé
Ruinard «Blanc de Blanc»
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé – à consommer avec modération...
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DE 16H À 19H
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Tous les jours
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À la fin du repas, emportez votre bouteille chez vous...

SPRITZ 
Spritz, Apérol, Prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange, 8€

RHUM  
Mojito, classic/fraise, Havana, citron vert, cassonade, Menthe fraîche, 10€

Piña Colada, Havana, jus d’ananas, créme de coco, 10€

Cuba libre, Havana, jus de citron vert, Coca cola, 10€

Planteur, Rhum blanc & brun, jus goyave, jus ananas & orange, grenadine, 10€

Ti Punch, La Mauny 50°, cassonade, citron vert, 8.5€

GIN TONIC
Hendrick’s, servi avec Indian tonic water, 12€

Bombay Sapphire, + Méditerranéen tonic Fever tree (thym – romarin), 12€

Plymouth, + Méditerranéen tonic Fever tree (thym – romarin), 12€

Monkey 47, servi avec Indian tonic water Fever tree, 14€

The Botanist, servi avec Indian tonic water Fever tree, 12€

London Mule, Gin supérieur servi avec Ginger beer Fever tree, 12€

TÉQUILA 
Margarita, Tequila, triple sec, jus de citron vert, 10€

Tequila Sunrise, Tequila, jus d’orange + citron, Sirop de grenadine, 10€

VODKA
Sex on the beach, Zubrowka, jus d’ananas, Cranberry, liqueur de framboise, 

crème de pêche, 10€

Moscow Mule, Zubrowka, Ginger Beer, citron vert, 12€   

Cosmopolitan, Zubrowka, triple sec, Jus de Cranberry + citron vert, 10€

Caïpiroska, Zubrowka, Citron vert, Cassonade, 10€

SANS ALCOOL
Virgin Mojito, eau gazeuse, citron vert, sirop de canne, Menthe fraîche, 7€

Virgin piña, jus d’ananas, lait de coco, sirop de vanille, 7€

Virgin planteur, jus de goyave + ananas + orange, sirop de grenadine, 7€

6€


